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INTRODUCCION



Q u i e n e s  S o m o sQ u i e n e s  S o m o s

Somos productores locales de carne bovina orgánica.

En LA JULIA creemos que nuestros alimentos deben ser producidos 
de manera sana y sustentable, con sabores y nutrientes reales.

Este es un campo ganadero, familiar de cría y engorde 100% 
pastoril, de praderas naturales. Bajo un manejo holístico prestamos 
especial atención a los sabores y estándares de calidad.

Desde 1994 criamos nuestro ganado priorizando el bienestar animal, 
libre de hormonas, esteroides y antibióticos. Entendemos que todo 
el ecosistema es parte del proceso productivo, y es nuestra misión 
cuidarlo junto con aquellos que consumen carne de nuestro rodeo.

Nuestro enfoque es simple: producir la mejor carne bovina. Estamos 
comprometidos a respetar el ciclo natural y ofrecemos nuestros 
productos al mercado cuando el animal llega a su momento de 
madurez ideal. Por este motivo, este es un producto estacional.

Garantizamos la calidad y sustentabilidad de todo el proceso desde 
la dedicada consideración por la preparación de los cortes hasta el 
sellado al vacío y el packaging. Solamente usando sus enzimas 
naturales, la carne se preserva en cámaras de frío especiales para 
conservar mejor los nutrientes, sabores y jugos. Cada caja con carne 
LA JULIA ha sido meticulosamente preparada.

saludos cordiales,
Fernando L. Bianchi



N u e s t r o s  Va l o r e s

Respetando las normas de la producción orgánica, el ganado lo 
criamos y engordamos en campo natural con certificación orgánica. 
Se promueve la acumulación de materia orgánica sobre el suelo con 
el pastoreo racional, mejorando así los procesos bióticos y el 
secuestro de carbono. 

Los animales se alimentan en su totalidad de praderas naturales, sin 
uso de granos ni suplementos. Se promueve de esta forma la 
regeneración y mejoramiento constante de las praderas, la fauna 
silvestre, la biota subterránea y estructura del suelo.

Es un proceso de planeamiento y toma de decisiones que otorga 
insights y herramientas para entender mejor el proceso productivo 
en su totalidad. Esta forma de producir tiene en cuenta además el 
equilibrio entre lo ambiental, lo social y lo financiero.

El ganado lo criamos y engoramos en un ambiente libre de maltratos.  
Los animales viven en praderas naturales desde que nacen y pasan su 
tiempo pastoreando, descansando y socializando en rodeos 
pequeños. 

La crianza del ganado se realiza sustentablemente con sistemas y 
técnicas para conservar y proteger el medioambiente. Se preservan 
los recursos naturales y fomenta la biodiversidad. 

O R G Á N I C O

PA S T O R I L

M A N E J O  H O L Í S T I C O

B I E N E S TA R  A N I M A L

S U S T E N TA B I L I D A D



PRODUCTOS



Estacional.

P r o d u c t o

Origen del animal:
Aberdeen Angus (negro y colorado)

Genética:
Cabaña Casamú

www.casamu.com.ar

Lugar de Origen:
Gral. Las Heras, Buenos Aires, Argentina

Alimentación:
Pastoril (grass-fed)

alimentado y terminado a pasto

Certificaciónes orgánicas:
OIA (Organización Internacional Agropecuaria)

OA (Orgánico Argentina)
Alianzas del Pastizal

Terminación (faenado/envasado al vacío):
Urien Loza 

www.urienloza.com.ar 

T I P O  D E  P R O D U C T O

D I S P O N I B I L I D A D T I E M P O  D E  G U A R D A D O

D AT O S

32-36 meses.

T I E M P O  D E  E N G O R D E

2 veces por año.
Faena realizada únicamente 

en Verano y Otoño.

Cortes al vacío.
Enfriados: hasta 90 días (0 -3 )
Congelados: hasta 24 meses



Be n efi c i o s

Ganado manejado de manera natural y ética, en base a las 
regulaciones y normas de la certificación orgánica. Su dieta consiste 
totalmente de pasturas naturales orgánicas, viven en espacios 
amplios con libre acceso al agua de bebida y montes de sombra y 
reparo. El temperamento dócil de estos animales nos permite 
manejarlos con esfuerzo mínimo.

PA R A  L O S  A N I M A L E S

El alimento es sano y de alto valor nutritivo al ser libre de hormonas, 
químicos y pesticidas. Se fomenta además la vida y trabajo digno de 
las familias en el campo. 

PA R A  L A S  P E R S O N A S

Se utilizan técnicas de manejo del ganado que protegen el suelo y el 
medioambiente, promueve la biodiversidad y la regeneración de las 
tierras.

PA R A  E L  M E D I O A M B I E N T E

Considerando el estudio en conjunto de la USDA e investigadores 
de Clemson University en South Carolina, la carne alimentada a 
pasto (grass-fed) se diferencia de la alimentada a grano (grain-fed) 
en diez formas en lo que concierne a la salud de los consumidores. 
La carne alimentada a pasto (grass-fed) tiene:

1.Niveles más bajos de grasas totales
2.Niveles más altos de beta-caroteno
3.Más vitamina E (alpha-tocopherol)
4.Mayores niveles de vitaminas B, especialmente tiamina y riboflavina
5.Más calcio, magnesio y potasio
6.Omega-3 totales en más cantidad
7.Un ratio más saludable de ácidos grasos Omega-6 contra Omega-3 (1.65 contra 4.84)
8.Niveles más altos de ALC, ácido linoleico conjugado (cis-9 trans-11), que 
potencialmente ayuda a combatir el cáncer
9.Mayores niveles de ácido vaccénico (que se puede transformar en ALC)
10.Niveles más bajos de grasas saturadas, ligadas a enfermedades cardíacas

PA R A  L A  S A L U D



PECETO

3

LOMO

1

COLITA DE
CUADRIL

2

CUADRIL

4
BIFE
ANGOSTO

5

BIFE
ANCHO

6

BIFE DE
CHORIZO

7

NALGA
9

ROAST
BEEF

8

BOLA
DE LOMO

1211
CUADRADA

co r t e sn u e s t r o s

productos
clásicos

5

$ 820 x  KG
NOVILLO

$ 790 x  KG
VACA

$ 550 x  KG
NOVILLO

$520 x  KG
VACA

$ 400 x  KG
NOVILLO

$ 370 x  KG
VACA

$ 350 x  KG
NOVILLO

$320 x  KG
VACA

$ 600 x  KG
NOVILLO

$ 580 x  KG
VACA

$ 480 x  KG
NOVILLO

$ 450 x  KG
VACA

$ 480 x  KG
NOVILLO

$ 450 x  KG
VACA

$ 580 x  KG
NOVILLO

$ 550 x  KG
VACA

$ 780 x  KG
NOVILLO

$ 750 x  KG
VACA

$ 380 x  KG
NOVILLO

$ 350 x  KG
VACA

$ 450 x  KG
NOVILLO

$ 420 x  KG
VACA

NALGA
MILANESA

10

$ 480 x  KG
NOVILLO

$ 450 x  KG
VACA



TAPA DE
ASADO

17

MATAMBRE
14

VACÍO
16

ASADO
18

PICADA
ESPECIAL

13

*Preguntar por otros cortes y pedidos.

Ver recomendaciones de descongelamiento y cocción de este tipo 
de carne en nuestro sitio web.

Venta al peso.

Venta mínima de 5 kg.

Precio final por kilo (kg) expresado en $ARS.

Pago únicamente por transferencia bancaria.

Se abona un costo adicional por el delivery dependiendo de la
distancia en Gran Buenos Aires y Capital Federal de ($250-500).

$ 650 x  KG
NOVILLO

$ 620 x  KG
VACA

$ 480 x  KG
NOVILLO

$ 450 x  KG
VACA

$ 380 x  KG
NOVILLO

$ 350 x  KG
VACA

$580 x  KG
NOVILLO

$550 x  KG
VACA

ENTRAÑA
15

$ 600 X  KG
NOVILLO

$ 570 x  KG
VACA

OSOBUCO
21

PICADA PARA
HAMBURGUESA

19
PICAÑA
20

$ 680 x  KG
NOVILLO

$ 650 x  KG
VACA

NO DISPONIBLE 
PRODUCTO AUN

NO DISPONIBLE 
PRODUCTO AUN

NO DISPONIBLE 
PRODUCTO AUN



CAROLINA BIANCHI
Marketing & Communications

+5491166910286

MARCOS P. AUGUSTONI
Marketing & Communications

+5491144163624

MATIAS BIANCHI
Corporate PR & Communications

+5491150023229

FRANCISCO BIANCHI
Corporate PR & Communications

+5491166702323

FERNANDO L. BIANCHI
Founder

+5492227552297
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www.lajuliaorganics.com

HOLA@LAJULIAORGANICS.COM


